
G E N E AR E  V G N

Herzlich Willkommen! 
42.  BUN CHA CUON 10,90 €
 Marinierter Tofu mit 
 Austernpilzen umwickelt 
 in Betelblättern auf 
 Reisnudeln, dazu ein bunter 
 Salat. Serviert mit frischen 
 Kräutern, gehackten Erdnüssen, 
 Röstzwiebeln und einem 
 hausgemachten Dressing

43.  BANH CANH HAP 
 Dicke Udonnnudeln gedämpft 
 mit zartem Tofu, verschiedenem 
 Gemüse und Sojasauce Marinierter 
 Tofu umwickelt in Seetangblättern 
 mit Reisnudeln, frischem Salat, Kräutern 
 & hausgemachtem Dressing
 A. Bio Tofu 11,90 €
 B. Vegan Ente 13,90 €

44. BUN MET 14,90 €
 Eine Platte mit 4 verschiedenen 
 kleinen Speisen: 
 2 Frühlingsrollen, 
 1 Sommerrolle, 
 1 Spieße Cha Cuon 
 (Nr.19), marinierter Tofu 
 umwickelt in Seetangblätter (2 St.) Dazu 
 Reisnudeln & Salat

               REISGERICHTE / RICE DISHES

 (m,o) 
45.  CARI
 Hausgemachtes Curry aus 
 pikanter roter Curry - Kokos-Soße 
 im Tonkopf mit zartem seidentofu
  und frischen Gemüse, serviert mit Duftreis 
 A. Bio Tofu 10,90 €
 B. Vegan Ente 13,90 €

46.  COM NIEU  (m,i,o)
 

 Gedämpfter Reistopf mit karamellisiertem 
 Bio-Tofu, Austernpilze und 
 verschiedenem Gemüse 
 A. Bio Tofu 10,90 €
 B. Vegan Ente 13,90 €

(m,i,o) 47.  DAU KHO 13,90 €
 Gefüllter Bio-Tofu geschmort im Tontopf 
 mit traditioneller Gewürz-Mischung. 
 Dazu gedämpftes Gemüse

(m,o)48.  CHA HA NOI  13,90 €
 Marinierter Tofu mit Austernpilze 
 umwickelt in Seetangblättern, Tomaten, 
 Zucchini, Dill und Lauchzwiebeln, 
 verfeinert mit Zitronengras und Galant 
 und mit Duftreis serviert 

 (m) 49.  CA BUNG 10,90 €
 Gedünstete Aubergine mit zartem 
 Tofu, dazu grüne Bananen,
 frischer Curcuma und ausgewählten
 Kräuterkombinationen 
 mit exotischen Gewürzen 

 (m,o)
50.  DAU NAM  10,90 €
 Tofu mit Champignons, 
 Duftpilze, Morcheln, Tomaten, 
 Cashew-Nüsse, verfeinert 
 mit Kräutern und Ingwer 

 (m,e,o) 
51.  RAU OM DAU 10,90 €
 Verschiedenes Gemüse 
 (Kartoffeln, Möhren, Erbsen, 
 Champignons, Duftpilze, Porree) 
 gebraten mit Tofu, Tomatenmark 
 und anschließend im Tontopf 
 geschmort. Serviert mit Duftreis

(m,o)52.  DAU OM NAM  12,90 €

 Gebratener Tofu geschmort im 

 Tontopf mit jungen Champignons, 

 Duftpilzen, frischem Ingwer und 

 einer traditionellen Gewürzmischung

 Serviert mit gedämpftem 

 Gemüse und Duftreis

(m,e,o) 53.  DAU XAO THAP CAM 11,90 €

 Marinierter bio-Tofu gebraten 

 mit verschiedenem Gemüse in 

 Tomatensoße. Serviert mit Duftreis

(m,i,e,o) 54.  BO XAO THAP CAM 11,90 €

 Buntes Wok-Gemüse gebraten 

 in dunkler Soße mit aromatisierten 

 Sojastreifen. Serviert mit Duftreis 

55.  COM MAM 14,90 €

 Com Mam ist eine traditionell 

 vietnamesische Art zu 

 Speisen und besteht aus 

 vier separaten jedoch 

 gleichzeitig servierten Gerichten 

 a) Ca Ri, Toi Hum und gebackene 

     Frühlingsrollen. Serviert mit Duftreis 

 b) Canh Chua, Xao Thap Cam 

     und Ha Cao. Serviert mit Duftreis 

56.  BI CARI 11,90 €

 Hokkaido Kürbis geschmort mit Tofu, 

 Karotten und Kartoffeln. 

 Dazu gestanzte 

 Erdnüsse. Serviert mit Duftreis

57.  PEANUT CURRY    13,90 €
 Erdnuss-Curry mit mariniertem 
 Tofu, Seitanstreifen, Paprika, 
 Zuckerschoten, Zucchini, 
 Aubergine, Champignons und
 Süßkartoffeln, sowie Kräutern 
 & Kokosmilch
 a) marinieter Tofu & Seitan 
 b) Vegane knusprige Sesam-Ente

                NACHTISCH / desserts
(h,i)

58.  CHUOI DUA  5,50 €
 Banane mit Klebreis umwickelt, 
 dazu Kokosmilch und Erdnüsse 

Allergienkennzeichnung 
a) Ei/ egg, b) Fisch/ fish, c) Schalentiere/ schellfish, 
d) Milch/ milk, e) Sellerie/ celery, f) Sesam/sesame, g) 
Sulfit/ sulfite, h) Erdnüsse/ peanuts i) Gluten/ gluten,
 j) Lupine/ lupine k) Schalenfrüchte/ edible nuts I) Senf/ mustard
m) Soja/ soy n) Weichtiere/ molluscs o) Pilze/mushrooms

Berliner Straße 77
13189 Berlin

Tel.: 030 / 91142809

Wir danken Ihnen für Ihren Besuch!

Öffnungszeiten
Mo.-Fr.: 

11.30 - 22.30 Uhr
Sa.,- So., Feiertag
13.00 - 22.30 Uhr

Lieferung
Handy: 0176 21718972



 (m,f,o) 
34.   MY VAN THAN   12,90 € 
 Große Teigtaschensuppe, nach 
 altem Familienrezept aus Tofu, 
 Nudeln, Gemüse, Morcheln ,
 Röstzwiebeln und verschiedenen Kräutern 

 (m,i,o)35.   UDON CARI   
 Udonnudeln mit hausgemachtem 
 pikanten Curry mit verschiedenen 
 Gewürzen nach altem Familienrezept, 
 dazu Kokosmilch, Sojamilch, 
 frisches Gemüse und würziger Tofu 
 A. Bio Tofu 11,90 €

(m,i,o) 
36.  CANH MIEN  11,90 € 
 Glasnudelsuppe mit Tofu und 
 verschiedenen Pilzen, Champignons, 
 Morcheln, Duftpilzen, 
 verfeinert mit Kokosmilch, Zitronengras

        NUDELGERICHTE / noodle dishes                 
(m,i,f,o)

37.  UDON XAO  
 Traditionell gebratene Udonnudeln 
 mit frischem Gemüse und dazu 
 ausgewählte vietnamesische Kräuter
 A. Bio Tofu 11,90 €
 B. Vegan Ente 13,90 €

 (m,i,f,o) 
38.  MIEN XAO
 Gebratene Glasnudeln mit, Gemüse 
 und verschiedenen Pilzen, 
 serviert mit frischen Kräuter 
 A. Bio Tofu 11,90 €
 B. Vegan Ente 13,90 €

 (m,e,o,f) 
39.  PHO XAO
 Gebratene Reisbandnudeln 
 mit mariniertem Tofu, frischem 
 Gemüse und aromatische Kräuter 
 A. Bio Tofu 11,90 €
 B. Vegan Ente 13,90 €

40.  BUN CHA GIO 11,90 €
 Vietnamesisches Nationalgericht: 
 Reisnudeln mit Frühlingsrollen, 
 gefüllt mit gehacktem Tofu, Shiitake
 -Pilzen, Morcheln, Glasnudeln und 
 knackigem Gemüse, dazu Soja-Soße 

41 Bun Dau 10,90 € 
 Reisnudeln mit buntem Salat, 
 Kräutern, gegrilltem Tofu, Zitronengras 
 und Chilli, serviert mit Röstzwiebeln, 
 gehackten Erdnüssen 
 & hausgemachtem Dressing 

                   SALATE /  Salads
 (m,h)

23.   SALAT THAP CAM  6,90 €
 Tofu mit pikantem Pak-Choi, 
 Orangen, buntem Salat und 
 verschiedenen Kräutern. Serviert 
 mit einem Salatdressing, Röstzwiebeln 
 und Erdnüssen

 (m,h)24.   SALAT RONG BIEN  6,90 €
 Bunter Seetangsalat mit zartem 
 Tofu, Gurken, Ananas und Kräutern, 
 dazu pikantes Salatdressing, 
 Röstzwiebeln und Erdnüsse

 (h)
25.   GOI GREEN  6,90 €
 Exotisch hausgemachter Salat 
 aus Kohlrabi, frischen Möhren, 
 Limetten, Erdnüssen, hausgemachtem 
 Dressing und Koriander 

   (m,h)26.   MANGOSALAT  6,90 €
 Salat mit Mango, Mohrrüben, 
 verfeinert mit Koriander, gehackten 
 Erdnüssen, hausgemachtem 
 Dressing und Röstzwiebeln

27.  GREEN LOTUS  6,90 €
 Salat mit Lotus-Blütenkenospen, Gurke 
 und Mohrrüben, verfeinert mit Koriander, 
 hehackten Erdnüssen, hausgemachtem  
 Dressing und Paprika 

                 NOODLE SOUPS
(m,e,o)

30.   PHO CHUA   10,90 € 
 Leicht säuerliche Reisbandnudelsuppe 
 mit zartem Tofu, Zitronengras, Gemüse 
 und frischen Kräutern und Sojasprossen 

(m,e,o) 31. PHO CHAY  10,90 €
 Traditionelle Reisbandnudelsuppe 
 aus kräftiger Gemüsebrühe, Gemüse, 
 zartem Tofu und verfeinert mit frischen 
 Kräutern und Sojasprossen 

(m,o) 
32.  PHO CARRY  
 Reisnudeln mit pikantem Curry aus 
 Gewürzen nach traditioneller Art mit 
 Kokosmilch, Sojamilch, 
 frischen Gemüse und Tofu
 A. Bio Tofu 11,90 €

(m,h,o)
33.   MY QUANG   11,00 €
 Traditionelle zentralvietnamesische 
 Reisbandnudelsuppe mit Tofu, 
 und verschiedenen Pilzen, verfeinert 
 mit Kokosmilch, Zitronengras, 
 Minze, Sesam-Reis- Chips und Erdnüssen

(m,f,o)
14. NEM CHAY (3 Stk. / 3 pcs.)  5,50 € 

 Hausgemachte gebackene 

 Frühlingsrollen, gefüllt mit 

 gehacktem Tofu, 

 Shiitake-Pilzen, Morcheln, 

 Glasnudeln und knackigem 

 Gemüse, serviert mit einer Soja Sauce

    

15.  SÜSSKARTOFFELPOMMES 5,50 €

 sweet potato sticks

(m,f,i,o) 
16.  GREEN THAP CAM 14,90 €

 Eine Palette aus verschiedenen 

 Vorspeisen mit Sommerrollen, 

 Frühlingsrollen, gedämpfte 

 Teigtaschen und gebackene Teigtaschen. 

 Serviert mit einem hausgemachten Salat

17.  HA CAO (4 Stk. / 4 pcs.) 5,50 €

 Gedämpfte Teigtaschen 

 gefüllt mit Gemüse 

 und Tofu, serviert mit 

 einem köstlichen Soja-Dip

18.  KIMCHI TEIGTASCHEN (5st) 4,50 €

 Gebratene Teigtaschen gefüllt 

 mit eingelegtem Chinakohl

19.  BANH BAO (i,o) 5,50 €

 Gedämpfter vietnamesischer 

 Hefekloß gefüllt mit Gemüse, 

 verschiedenen Bohnen und 

 Pilzen, serviert im 

 traditionellen Bambuskorb   

      
20.  GYOZA  5,50 €
 Gefüllte Teigtaschen mit Gemüse, 
 Morcheln, Glasnudeln 
 und gebackenem 
 Tofu, serviert mit Hoisin Soße 

 (m,i,o)21.  VAN THAN CHIEN (5 Stk.)  5,50 €
 Hausgemachte gebackene 
 Teigtaschen gefüllt mit zartem Tofu 
 und Morcheln, serviert mit 
 Sojasauce und Salat 

 (m)
22. DAU TAM HANH  6,50 €
 Gebackener Seidentofu, 
 dazu eine leichte Soja-Olivenöl-
 Sauce und frische Frühlingszwiebeln

1.  SUP CHUA 4,90 €
 Süß-Sauer Suppe nach 
 traditioneller vietnamesischer 
 Art, mit zartem Tofu, 
 Tomaten, Champignons, 
 und Tamarinde, verfeinert 
 mit frischen Kräutern

(m,o)
2.  SUP KOKOS  4,90 €
 Kokosmilchsuppe mit 
 zartem Tofu und frischem 
 Gemüse, verfeinert mit 
 Limettenblättern, 
 Zitronengras und frischen Kräutern 

 (m,f,o)3.  SUP VAN THAN  5,50 € 
 Hausgemachte Teigtaschen 
 - Suppe gefüllt mit würzigem 
 Tofu, frischem Gemüse und 
 Röstzwiebeln

(m,e,o) 
4.  SUP THAP CAM 5,50 € 
 Traditionell vietnamesische 
 Gemüsesuppe mit Mais, 
 Champignons, Möhren, Erbsen, 
 Morcheln, Duftpilzen und Tofu 

(m,o)       
5.  SUP RONG BIEN 5,50 € 
 Gemüsesuppe mit Seetang und Tofu 
   
                 VORSPEISEN / starters
                          100% vegan
10. DAU COM (3 Stk.) 5,50 €
 Tofu im knusprigen 
 Reisflockenmantel serviert mit 
 einem süß sauer Dip 
 oder veganer Mayonaise

11. TOM (3 Stk.) 5,50 €
 Knusprige Garnelen mit Limetten 
 Geschmack serviert  
 mit süß sauer Soße

12 EDAMAME 5,00 €
 Gekochte junge und 
 grüne Sojabohnen 
 mit feinem Salz bestreut

 (m,h,f)13. NEM CUON (2 Stk.)  4,90 €
 Hausgemachte Sommerrollen 
 umwickelt mit Reispapier, 
 gefüllt mit zartem Tofu und 
 aromatisiertem Salat, 
 serviert mit einem köstlichen 
 Erdnuss-Dip oder Soja Sauce     
  

SUPPEN
100% vegan
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